
 

 

 

  

Welkom in Opperdoes en bij “THE BEE”. 

 

Je vraagt je misschien af: ’Waarom “THE BEE en niet “DE BIJ”….al dat 

Engelstalige? 

 

Begin 2021 hebben wij, Vickey en Björn, beide expats uit respectievelijk 

Groot-Brittannië en Duitsland, besloten om een nieuw avontuur aan te gaan 

en kochten het toen nog als “Pannenkoekenstation” en “de Bijenstal” 

bekend staande restaurant aan. Het pand van ongeveer 4000 m2 heeft in 

de afgelopen 20 jaar een geleidelijke transformatie ondergaan. Wat begon 

als een bijenhouderij, veranderde al snel in een museum, waar ook 

modeltreinen stonden. Trekkerhutten werden toegevoegd en uiteindelijk 

werd het pannenkoekenrestaurant rond 2017 geopend. 

  

Nu, in juni 2023, zijn we (her)geopend en heten we je van harte welkom. 

  

De naam “THE BEE” is een eerbetoon aan het feit dat we ‘niet van hier 

komen’. Het is ook een speelse referentie en uitnodiging om de dingen 

gewoon te laten wat ze zijn - en wat tijd met ons door te brengen. - to just 

be(e) and enjoy some time with us - 

 

In de loop van de tijd hebben we plannen om het transformatieproces voort 

te zetten. De bijen en het houden van bijen zullen natuurlijk een integraal 



 

 

onderdeel zijn. Even belangrijk voor ons is het maken van sterke lokale 

verbindingen. Waar mogelijk zullen we lokale producten en diensten 

toevoegen. 

 

Nu al gebruiken we onze eigen honing in veel van de gerechten die we 

serveren, het meel komt van de Medemblikker Meelmolen en je raadt het al, 

de aardappelen zijn de originele Opperdoezer ronde. 

  

Laat me eindigen met te herhalen: we zijn net aan de reis begonnen. Aarzel 

niet om hallo te zeggen en eventuele gedachten te delen. Feedback wordt 

altijd zeer op prijs gesteld! 

 

Now Enjoy and Thank you for BEE’ing here today 

 

 

Vickey & Björn 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

folllow us on Instagram:@thebeeopperdoesfree wifi: Bee Cafe – password: 
17thebee 

 



 

 

  
 

  



 

 

 
 

 

Menu 

 

 

 

Kleine Hapjes 

 

 

Bitterballen rundvlees 6st   8.20 

Bitterballen vegetarisch 6st 8.20 

 

Rundvlees Croquetten met brood en mosterd  8.20 

 

 

Friet mayo   3.60 

 

 

Eigengemaakt grote Loempia vegetarisch 2st  8.60 

 

Eigengemaakt Saucijsbroodje - varkensvlees, salie, appel  6.90 

 

 

Toasties – kaas of ham en kaas  6.90 

 

 

Soep van de dag met brood en boter  8.00 

 

West-Friese Farmers plaat – voor 2 person  25.00 

 3 vleeswaren van Thaam Dam in Hoogwoud 

 2 kaas van Kaasboerderij Berkhout 

 Opperdoezer ronde, brood,  



 

 

 pickles & chutney, mosterddip, olijfolie, boter 

 

 

Quiche van de dag met sla  8.90 

 

 

Eigengemaakt Empanadas met Chimichurri & sla 1st 8.00 

 selectie van rundvlees of kip of vegetrarisch 2st 15.00 

 3st 22.00 

 

Opperdoezer ronde met boter, olijfolie, zout  7.20 

 

Brood aioli  6.20 

 

 

 

Taarten en gebak 

 

Eigengemaakt appeltaart  4.70 

 

   

alle keuzes van de dag staan op het bord 

  



 

 

 

Frisdranken 

 

 

SPA Water 25cl 2.40 

natural – gas 

 

 

Lemonade 20cl  1.50 

 70cl  3.00 

  

 

bio apple sap 20cl 2.60 

 

 

coca cola, cola zero, sprite  20cl  2.90 

fuze ice tea, green tea   

 

 

tonic, ginger ale 20cl  2.90 

  

 

Fristi 20cl 2.90 

 

Cocomel 20cl  2.90 

 

Warme Dranken 

 

Koffie  2.90 

Espresso  2.90 

Cappuccino  3.30 

Koffie verkeerd  3.30 



 

 

Latte  3.50 

Thee  2.90 

Verse munt thee met honig 3.50 

 

 

Bier 

 

Amstel tap 25cl 3.10 

 50cl  6.00 

 

Leffe 30cl 4.50 

Hoegaarden witbier 30cl  3.60 

 

Bier Alcoholvrij en -arm 

 

Amstel 0.0 30cl 3.30 

Amstel Radler 2.0 30cl 3.30 

 

  



 

 

 

Wijnen 

 

Witte 

Sauvignon Blanc 20cl 6.10 

 75cl 23.00 

 

Rode 

Primitivo, Salento, 2020 20cl 6.10 

 75cl 23.00 

 

Rose 

Assemblage Pink,  20cl 6.10 

de Kressmann, Bordeaux 2019 75cl 23.00 

 

 

  

Cocktails 

 

Gin&Tonic  7.90 

Cuba Libre  7.90 

Moscow Mule  7.90 

Aperol Spritz  7.90 

 

 


